Outrageous chocolate cookies

Pour une quinzaine de cookies  

110 g de chocolat noir
40 g de beurre
60 g de farine
80 g de sucre roux
1 oeuf
1/2 paquet de levure chimique
1/2 cuill café d'extrait de vanille liquide
1 grosse pincée de sel
Pépites de chocolat
Faire fondre le beurre et le chocolat ensemble pendant 2 min environ au micro ondes puis bien mélanger.

Fouetter l'oeuf entier avec le sucre et la vanille, puis ajouter le chocolat fondu.

Ajouter la farine, la levure, le sel et les pépites de chocolat et mélanger.

Former des petits tas (1 petite cuillérée à soupe par cookie)) sur une plaque garnie de papier sulfurisé et enfourner pour 10 minutes à 180 °. (compter 12 minutes si vous les aimez secs, il seront de toute façon mous au sortir du four. Laissez les refroidir avant de les manipuler)
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