( Dans la cuisine d’Audinette (

Soupe de betteraves au chèvre et son croustillant de bacon

· 500g de betteraves cuites

· 2 petites pommes de terre

· 1 litre d'eau

· 1 gousse d'ail

· 1/2 bûche de chèvre

· 1 cas de cumin

· 1 tranche fine de bacon par personne

· gros sel de Guérande

Couper les pommes de terre et les betteraves en dés.

Les faire cuire 15 minutes dans le litre d'eau bouillante salée.

Hors du feu, ajouter l'ail, le cumin et le chèvre émietté. Mixer le tout.

Faire cuire les tranches de bacon à sec, à la poêle, jusqu'à ce qu'elles soient croustillantes.





