es envies de Mago

GATEAU AU CHOCOLAT
AU THERMOMIX

INGREDIENTS

- 200g de chocolat noir

-200g de sucre en poudre

- 200g de créme fraiche épaisse
- 125g de farine

- 4 ceufs

- 1 sachet de levure chimique

Préchauffez le four a 210°C.

Mettre le chocolat coupé en morceaux dans le bol et mixer 15sec /vitesse 9.

Ajouter le sucre et la créme fraiche épaisse et programmer Smn /50°/vitesse 2. Ajouter tous les
autres ingrédients et mixer 15 sec /vitesse 6.

Verser dans un moule en silicone et enfourner 35 a 40 minutes.
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