PETITES MADELEINES AU BASILIC ET TOMATES CONFITES

INGREDIENTS: pour 24 petites madeleines
1 oeuf
120 g de farine
1 cuillère à café de levure chimique
2 cuillères à soupe de crème fraîche
sel, poivre
1 cuillère à café de pestou
2 à 3 pétales de tomates confites 
PREPARATION
Préchauffez le four à 230°C
Battez la crème avec l’œuf, ajoutez la farine et la levure, salez, poivrez, incorporez le pestou et les pétales de tomates coupés en petits morceaux.
Remplissez au 3/4 les alvéoles d'une plaque à mini-madeleines, faites cuire 4 minutes à 230°C, puis 6 minutes à 160°C.
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