Gâteau à la confiture de marrons et miel
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Préparation : 20 minutes

Cuisson : 45 minutes

Ingrédients (pour 10 personnes) :
- 3 œufs
- 80 g de sucre
- 1 cuillère à soupe de miel
- 170 g de farine
- 370 g de confiture de marrons
- 1 sachet de levure
- 3/4 de verre d'huile
- 1/4 de verre de rhum
- une pointe de cannelle

Déroulement :

Préchauffer le four à 180°/Th6.

Fouetter les œufs le sucre, ajouter le miel et la confiture de marrons. Incorporer la farine, la cannelle et la levure, puis l'huile et le rhum.

Verser dans un plat beurré et fariné. Enfourner pour 45 min.
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