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DuTapd de mes casser




Biscuits au miel et à la cannelle
Préparation : 30 minutes

Cuisson : 25 minutes 

Ingrédients (pour une soixantaine de biscuits) :
- 400 g de farine
- 80 g de sucre
- 2 cuillères à soupe de miel
- 100 ml d'huile
- 2 œufs + 1 œuf pour dorer
- 1 cuillère à café rase de levure chimique
- 2 cuillère à café de cannelle
- 1 pincée de sel

Déroulement :
Préchauffer le four à 180°/Th6. Fouetter les œufs et le sucre, ajouter le miel, l'huile. Incorporer la farine, la cannelle, la levure et le sel.

Prélever une grosse cuillère à café de pâte. Former un boudin en forme de fuseau, le déposer sur une plaque à pâtisserie. Renouveler jusqu'à épuisement de la pâte. Badigeonner de l'œuf battu. Enfourner pour 20 à 25 minutes.

Du fond de mes casseroles
http://mescass.canalblog.com/
