
PESTO DE PISTACHES 

 
 

 

 

Ingrédients : 

- 1 bouquet de basilic, 
- 1 cuillère à soupe de pistaches décortiquées 

- 30grs de parmesan, 
- 1 gousse d'ail, 
- 10cl d'huile d'olive (à doser selon la texture désirée pour votre pesto) 

 

Préparation : 

- Mixer ou piler dans un mortier le parmesan, l'ail pelé et les pistaches. 

- Ajouter les feuilles de basilic et une pincée de sel. 

- Incorporer l'huile petit à petit. 

 

Voilà c'est prêt !!!! 
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