Entrées :

Quiche Lorraine, Salade Verte*






  9,00

Pâté Lorrain en Croûte, Salade Verte*





  9,00

Poivrons Marinés façon Bacchus






 8,00

Terrine de Lapereau en Gelée d’Estragon





 8,00

Crumble de Tomates et Cabécou au Basilic 





 8,00

Carpaccio de Saumon Frais aux Baies Roses, Sorbet Citron Vert        

12,00

Duo de Foie Gras de Canard  en Terrine et Mariné au Pinot Noir


16,00

Escalopes de Foie Gras poêlées aux Framboises et Pain d’Epices


17,00

Ravioles de Foie Gras, Consommé au Cerfeuil





17,00

Plats :
Médaillon de Mignon de Porc aux Mirabelles*




17,00

Choucroute Royale
*








20,00

Jambonneau Frais, Salade de Pommes de terre*




15,00

La Tête de Veau aux Deux Sauces *

  
Entrée 10,00

  Plat  18,00

Filet de Bœuf  grillé, Infusion aux Cinq Poivres 




24,00

Parmentier de Confit de Canard, Salade d’Herbes Folles


18,00

Croustillant de Filet de Dorade Royale, Coulis de Crustacés, Epinards frais
18,00

Filet de Loup grillé sur la peau Sauce au Vin rouge, Compotée de Choux Verts
18,00

Noix de Saint Jacques  poêlées, Jus simple, Escalivade de Légumes du Soleil      20,00

Nos Viandes sont accompagnées de Gratin de Pommes de Terre, Légumes du Marché.

Desserts :

(à Commander en Début de Repas)

Parfait glacé aux Mirabelles, Coulis de Bergamotes de Nancy *


 9,00

Mousse aux Deux Chocolats







 9,00

Bavarois léger à la Mandarine







 9,00

Nougat Glacé Maison, Coulis de Fruits Rouges




 9,00

Mœlleux au Chocolat noir, Crème Moka





 9,00

Tarte fine aux Pommes Minute, Glace Cannelle




 9,00

Assiette de Fromages Affinés du Moment





 8,00

*En Passant par la Lorraine……Avec mes Sabots !

Prix nets et Service Compris
