PÂTE A TARTINER AU CHOCOLAT BLANC


Pour 1 pot moyen:
10cl de crème liquide
20g de beurre mou
180g de chocolat blanc
3 cuil. à soupe de miel
40g de sucre roux
40g de sucre blanc

1. Amener à ébullition la crème et les deux sucres.
2. Hacher le chocolat et verser le contenu de la casserole, mélanger énergiquement jusqu'à ce que le chocolat soit fondu.
3. Incorporer le beurre, bien mélanger, puis le miel. 
4. Verser aussitôt dans un pot à confiture, stocker au réfrigérateur.

