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Tagliatelles fraîches au pesto de sauge et aux noisettes
Pour une assiette
1 poignée de tagliatelles fraîches
1 càs de pesto de sauge (Gusto d'Italia)
4 noisettes concassées
Parmesan
Cuire les pâtes 2 à 3 mn dans de l'eau bouillante salée
Egoutter puis mettre dans un plat creux
Ajouter le pesto et mélanger
Dresser dans une assiette 
Ajouter une pluie de noisettes et du parmesan


Merci pour votre visite et à bientôt !!

http://anso1505.canalblog.com


[image: image1.png]