Biscuits aux noisettes et grué de cacao


Préparation : 15 min 

Cuisson : 15 min 

Ingrédients :
180 g de farine
100 g de noisettes
2 jaunes d'œuf + 1 œuf
100 g de beurre
100 g de sucre roux
50 g de grué de cacao

Déroulement :

Préchauffer le four à 180°/Th6. Mixer les noisettes. Torréfier la poudre dans une poêle à sec. Mélanger les œufs et le sucre. Ajouter la farine, le beurre et la poudre de noisettes. Ajouter le grué de cacao.

A l'aide d'une poche à douille, tirer des baguettes de pâte. Enfourner pour 15 minutes.
Du fond de mes casseroles
http://mescass.canalblog.com/
