Crêpes au maïs
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Ingrédients

3 pommes de terre moyennes 
2 œufs 
2 cuillerées à soupe bombées de farine 
2 autres de crème fraîche
1 petite boîte de maïs concassé 
un petit bouquet de ciboulette [ ou 1 poivron, du curry, des échalotes ]. « Comme vous aimez, comme vous avez ».
Sel, poivre, un peu de piment est également bienvenu

Râper les pommes de terre et rajouter les œufs battus, puis la farine, et la crème fraîche.
Verser dans la pâte1 petite boîte de maïs concassé et la ciboulette coupée aux ciseaux. Sel, poivre, un peu de piment est également bienvenu. 
Dans une grande poêle bien chaude [et avec un peu d'huile ] déposer des petits tas à la cuillère. Le feu doit être vif, pour saisir la pâte, puis une cuisson à température normale suffit. 

Cette recette a trois avantages : elle est économique, les crêpes se mangent aussi froides [lors d'un pique-nique], et elles supportent très bien la congélation, enveloppées de film étirable. 
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