Costieres de Nimes Tradition

e  Levigneron : Jean Paul Cabanis

e  Production annuelle moyenne : 20 000 btles
e Degré Alcoolique : 13.9 %/vol

e Disponible en : 75cl, 50 cl

e  Cépage(s) : Syrah (40%),Mourvédre (30%) Grenache
(30%)

e  Type de Sol: Argilo-siliceux

e Rendement: 56 hl/ha

e Age desvignes: 30ans

e Vendange : Manuelle & Mecanique

Grand Vin de la

vallée du Vinification:

Rhone - Vendanges égrappée.
- Fermentation traditionnelle 20 jours a 23- 26 °

Elevage:
Cuves beton et acier.

«Robe : Grenat

Nez : Mure et cassis

Bouche : Charnue et gourmande marquée par les fruits noirs, la
réglisse et une note de « pain d’épice »...»

Tenue et conservation L e,
4-5 ans

Gastronomie — Accords culinaires : §
Servir a 18-20.° C O
Accompagne : Porc au caramel, Canard a I'orange

EMIMAINE

Recompenses : == r ANl
¢ Médaille Bronze, concours Decanter 2014

*Meédaille Or, concours des vins gardois 2013 Le MOT DU VIGNERON :
*Médaille Or, concours CWSA 2013

*Médaille Or, concours Dionysos 2013
*Médaille Argent, Challenge MillésimeBio 2012 < o@&fl/f& /ﬂjﬂfﬂfﬂf @/ﬂ’”f >
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b= Costicres de Nimes Tradition

e  The winegrower : jean Paul Cabanis
e Annual production : 20 000 btles

e  %Alc.:13.9%/vol

e  Availablein: 75cl, 50 cl

e  Grape Variety(ies) : Syrah (40%),Mourvédre (30%)
Grenache (30%)

e  Type of soil : Silty clay

e Yield: 56hl/ha

e Age of the vine: 30 years

e Harvest : Manual & Mechanical

Grand Vin de la

vallée du Vinification:
Rhone - Harvest stalked.
- Fermentation traditional 20 days 23-26 °

Maturing:
Concrete and steel tanks

"Colour: Garnet

Nose: cassis and Mure

Palate: Fleshy and tasty marked by black fruits, licorice and a
hint of "gingerbread" ... "

Aging potential :
3-5years

Culinary agreements :
To be served at: 18-20.°C
Good Match with : duck, game, pork

EMIMAINE

CABANIS
AWARDS : | == pBABANIS
[ ereeren s rreriess |

¢ Bronze Medal, concours Decanter 2014

*Gold medal concours des vins gardois 2013 Winemaker comments ::
¢ Gold medal concours CWSA 2013

¢ Gold medal concours Dionysos 2013 ” 3 »
¢ Silver medal Challenge MillésimeBio 2012 @ Beart ”f@/d,w fd{lyf
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