Tarte au Maroilles
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Ingrédients
1 pâte feuilletée
1/2 Maroilles fermier au lait cru 
3 œufs
3 c à soupe de crème fraîche et du poivre


Etaler ta pâte, fouetter les œufs et la crème. 
Bien poivrer et verser le tout sur la pâte. 
Après avoir simplement gratté la croûte du Maroilles, le couper en morceaux au dessus. 
Cuisson 35 minutes à four chaud.
Le Maroilles devient très fondant à la cuisson.  
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