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LEMON CURD au micro ondes
Ingrédients
· 3 citrons
· 3 œufs
· 200 g de sucre
· 100 g de beurre
· 2 c à café bombées de maïzena
1. Prélever le zeste des 3 citrons. Presser les 3 citrons.
2. Dans un grand saladier adapté à la cuisson au micro ondes, verser le jus des citrons, la maïzena. Mélanger. Ajouter les zestes, le sucre, le beurre.
3. Passer au micro ondes 2 fois 1 mn 30 –pas plus-
4. Ajouter les œufs battus en omelette, mélanger bien et passer à nouveau au micro ondes 4 fois 1 mn 30.
5. Mélanger et laisser refroidir un peu avant de mettre en pot ou de consommer.  
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