Hamburger maison

1 Steack hache

Du pain a hamburger

Qqs feuilles de salade

1 Oignon

Fromage a hamburger

Moutarde

Ketchup

Mayonnaise

Sel poivre
Tout d'abord faire revenir avec une noisette de beurre un oignon finement tranché, réserver et faire cuire un bon steak haché (viande française pur bœuf haché devant vos yeux par votre boucher...).
Pour la sauce pas plus simple: 
1/3 de moutarde, 1/3 de ketchup, 1/3 de mayonnaise ( maison, préparé par votre chérie....) un peu de sel de poivre, touillé et c'est prêt.
Sur une tranche de pain (spécial hamburger....très bon chez HARRIS),disposer une tranche de fromage ( soit du fromage spécial que l'on trouve dans le commerce soit une tanche fine d'emmental ), quelques feuilles de salade, poser ensuite le steak, badigeonner de sauce, une autre tranche de fromage, étaler les oignons encore quelques feuilles de salade, et enfin le dessus du pain.
Servez avec des frites maison et un petit verre de coca de rosé bien frais.....





Chez Couramiotte
