Efalez la pate dans le
moule, el meftre au
four 30 minutfes.

Laisser reposer le gateau.

Dans un saladier,
mélanger 1 pol de sucre
glace, 2 cuilleres & soupe
d'eau ef quelques gouttes
de colorants alimentfaires
jaune ef bleu.

Napper le géteau avec le
glacage vert.

Terminer avec les yeux, la
bouche ef les denfs en
pafe d’amande.




