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: ’ . 4 Tevenus sur
|§‘ domaine, ¢'¢est encore son prenom qui est apposé sur
I'énquette. En Charron est un climar d"altitude (350 m), un
lieu autrefois reserve au passage des charrettes. Dans le
I verre, un vin rubts au bouquet intense de griotte, de miire
et de cassis releve par une touche poivrée, gourmand.
vineux el enrobe en bouche. A decouvnr dans trots ans sur
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STEPHANE ET VINCENT PERRAUD (s,
6 000

‘\lrph.mr ¢t Vincent Perraud condusent in dox
de 28 ha autour de Chisson cité appelée |, "
Venuse » pour son architecture a I'italienne d “\'E‘T;:-‘

lknl k’ : UUAINS O
ardents defenseurs de leur terror voient (enfin) les vins de
& commune classés en crus communaux. Ce 2006, {r
d'un long clevage de quarantequatre moss, en st un
magmifique representant, et il a d'ailleurs #¢ admss au
grand jury des coups de corur. Ses arguments ? Une robe
encore jeune, dorce, brillante et impide. Un bouguet

complene et racé | pamplemousse, poire et abricot confits
fumee, anis ; un palais putssant, gras, plein, affichant en
méme temps unc grande fraicheur minérake. « Il n'a nen
& envicr 4 un grand blanc de Bourgogne », conclut o
sous le charme. Que dincz-vous d'une pow
L | iEF] larde de Brewe pour |'sccompagner *
rée par Jean-Michel [ "PW
s de ce pett domaine, Catherine et Lay L
cetie cuvée fail ici son entrée dans e Guge.  DOM CHARBONNIER Cot 2010 * | =
¢ pour moitié de cabernetsauvignon etpour M 10060 [ 5 1
ierlot, elle seduit dans une robe cenise d'unc Cette cuvee elaboree par Michel Charbonmser o son
ntensité d'oi s"échappent de riches senteurs de fruits neveu Stéphanc est tout 4 fait dans I'esprt des vims rouges
% ¢t rouges bien mirs. Son palais, rond et ample, de garde de Tourmine. que le cot magnific par som
cux_ en fait un vin gourmand,  apprécier dés 2013 :‘m"‘ Une robe grenat soutenu precode dey andens
wau (wiolette) et fruités (griotie) sur fond &'époes. En

i

un beeul bourgwignon

s HauTs DE TOUSQUIRON Cuvée Luce 2009
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DOM. SANGOUARD-GUYOT Authentique 2010

4 BX 8 11a15¢
reee au XVIIFs. oxt ctable

de la Roche de Verpson

et Trute, vif des 'altaque, atronne of d'unc structure
serree en bouche | n a bowre dans un an ou deux, w
un pateau de frusts de mer

poM, DE LA SANGLIERE Prestige 2010 **
"5 1
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" Quelque 20 ha de vignes conduits par Rémy et
Olivier Devictor (deuxiéme génération de vignerons) au
ap Bénat, site protégé par le conservatoire du littoral,
Nee de vignes de trente ans (syrah et cabernet-sauvignon),
ite cuvee Prestige, d’un beau rubis intense et brillant,
dévoile un nez chaleureux de pruneau, de griotte miire et
Yépices. La bouche se révéle puissante, généreuse of
wlidement charpentée, tout e restant soyeuse, veloutée

CH. DE VALFLAUNES Pic Saint-Loup TEm TEm 2010 #

- . 8 000 W TiHe
Fabien Reboul est installé depuis 1998 sur | cetle

ancienne propricté du baron Jean-Jacques Louis Durand

qui fut le premier maire élu de Montpellier au XVITits. 1

dit trouver I'inspiration en parcourant le monde, « pour

i el fruitée. Un 1 Ry e e e
creer des vins au fil des paysages et des hommes » qu'il o rouge bien typé, qui mérite d'étre attendu
rencontre. Ce 2010 de caractere, marqué par la predo- ﬁ?ﬁ:&"ﬁ'w‘&é“mkmﬂ“ﬂmﬁu
minance de la syrah, est lui bien d'inspiration languedo- pain brioché djse méle

cenne. Paré d'une robe sombre, il dévoile un nez de cuir, ¢, de poire et de coing. On

de reglisse, d'épices, de fruils confiturés et de zeste o hojsg 1
d'orange, puis Enr bouche ample aux tanins fondus, vins, ﬁm?;f:sd&:mmt [g;mémilesm
offrant beaucoup de rondeur et de moelleux. Un vin ;asq"ﬂledu 15 l=2Jml'% cou
A harmonieux, parfait pour accompagner, dans deuxans, un rj“"’.h-imm& pou. e »
@ lapin aux olives ou des poivrons farcs. w:bowé(mm)“
Qatrimoine ' dceents de garrigue, Ygial
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v, DE PIOTE 2009 *
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Virginie Aubrion est  la teted'une propriété de 14 ha
o une ::u.unc consacree a la vigne, Sur ces lerres
les raisins |fuITL’\dunncnluncrémuntsédmuw
Elcgant dans son habit jaune paille, ce 2009 est
r un joh cordon fin et persistant. Le bouguet
parfums de coing, de melon et de thym. L'atta-
ple, fraiche, annonce un palais gourmand auxnotes
blanche et de menthe fraiche. Un ensemble
ieux a déguster sur un foie gras au pain d'épices.
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CH. LES RocHes DE FERRAND 2009 *
5 LCOM [y
La constance de Remy Rousselot \.:ut_m
d'étre tres réguliérement selectionnes dans le Guide ¢,
2009 s'affiche dans une robe grenat limpide et FTI.'ff.m-
le nez est empremnt de petits fruits rouges et DOITS ¢ &
boisé fondu. Le palais, qui respire le frust, se révele oy
volumineux et bien equilibre. Les tanins de qualité, encop
un peu sévéres, permettront d’apprécier ce vin dans deg
4 ang ans. Meme distinction pour le second vin &
Ch. Vray Houchat 2009 (54 8 € ;41 000 b.), dominépe
les fruits rouges bien mirs, & boire dés aujourdhu

pom. PouLLEAU Ptre eT FILS Les Mondes rondes 2010

%00 _.._.__Frl'l 3

ence Poulleau exploitent 3,1 E__,I;

dalutude, au sommet de la mot-

et un 2010 couleur grenat qui
4 fruite (cense et fruse), tant au
ouverl, qu'en bouche, fraiche o
et fruite qu un degustateur verrat
ver des supourdhun un dessert aux

pos. PouLLEAU PERE £7 Fus
g

Depran 199 annde du depart
Poudcas. wa fls Thaerry et won

ol de Volnay, I'un
\pres douze mois de barr
el droit. Pas d ambiguite entre le nez. sur
“mentes d'un soupgon d'épices ot de
1 la bouche, a I'unisson, nche ef pussante
teen londus. Une bouteilie a lazsser wicillir en

aka technique, I autre w
que, ce bourgogne

DOM. DE PIALENTOU Les Gentilles Piesres
th-éenfinenrhénemm* i b
b W 1A

~Pour leur premier millésime certifié en agnculture
biologique, Agnés et Jean Gervais présentent un assem-
blage de quatre cépages nés sur un sol d'argiles et de
graves. Paré d'une robe grenat animée de reflets violets, ce
vin méle au nez les fruils & noyau bien mirs (cerise,
pruncau), le cassis et le boisé. Le terroir argileux semble
avoir apporté sa souplesse et sa fraicheur 4 une bouche
ample et fruitée, solidement campée sur ses tanins. Des
mmwﬁm il'ensemble un caractére quel-
© peu exotique qu'il sera intéressant de découvrir
tois s de garde. i e

viGNOBLE MusseT-RouLLier

Petit Clos La Philosophie du bel ouvrage 2010

hie du

i ki >
Avec e Petat

¥l 2 00 ned

sur une quiche Ou sur unc puza

4. Au PONT DE GUITRES 2009
pe -+ SIVITHES 200

g e E 3
Etablic dans le Fronsadais depuis plusicurs pénéra.

tions, la famille Rousselot exploite 20 ha de \ig:i'u:s dony

deux crus en lalande-de-pomerol pres du pont de Guitres,

i la sortie de Libourne. Son Chiteau Au Pont de Guitres
a beaucoup plu par son ¢Oté « nature », sa couleur iniense
et son bouquet aux nuances de cerise, tout aussi intense
Ce fruité se prolonge dans une bouche chaleureuse,
encadrée par des tamins de raisins bien mirs. Le Dom.
Pont de Guestres 2009 Elevé en fiit de chéne (154
20 €) est un pur merlot cité pour son nez de baics noires
trés miires et de sous-bois, et pour son palais génereux
soutenu par de bons tanins boises

|

318

"~ Cest la premutre fos que la famalle Pacard, pur
slieun
saon blanc au Guade. 1) fait bonne impresson aupes dos
jrés, méme 3 se monire discret de prime abord

de sancerre, présente son menctos

pom. PEci ROME Pezen

§ 8aleE
vingl-<quatre moms, i et
weniode dseration avant

= cet assemblage de
ales de \_\:-lh et de
asses villafranchien
es du terrowr de
(porvre) s ma-
nent, 4y nez comme en bouche, aux pe ruts rouges
Si les tanins sont encore un peu fermes, la longue finale
luisse le dégustateur sur unce agréable sensation de frute
bien agréable. Mieux vaut attendre un ou deux ans pour
MiCuX apprecier oe vin

viGNOBLE MusSET-ROULLIER Les Neuf Vingt 2011 **

B0 W 538
Autrefois, la part de la recolte due par le metayer &

son fermier était fixée & neul vingtiemes. Voici Pexplica-
tion du nom de cette cuvée qui a séduit les dégustateurs
par la qualité de sa maticre et, surtout, par son ¢légance.
Robe brillante et bouquet genereux qui évoque le pruncau
confit, bouche i 'unisson, souple et harmonicuse, sur les
fruits bien mirs. Sans doute pourrez-vous déguster ce vin
al'occasion du concert organise a la propriété le premier
week-end de décembre.
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ch LAURIGA 2011 **

1 —
Commande par un vieux mas catala
ks vignes au pied du Canigou, ce domaine joliment
restauré ne mangue pas de charme. La conduite des vignes
0 agniculture rasonnée, une cave modeme et bien
pee ont permis @ Jacqueline Clar d'élaborer ce
perbe 2011 1s5u du seul muscal a petits grains. Dans sa
robe d'or clair brillant, ce vin offre une tres belle expres-
n du cepage, livrant un bouquet intense et frais de fruits
ues et d'agrumes alliant rondeur et vivacité en
iche. On se plait a 'imaginer bien frais & l'apéntif ou
i dessert, avec une salade de fruits rouges.

-
Jeaunaux-ROBIN i 20330¢

0 D. du Reclus, fond

» |Tabhaye de N.-D. du Reclus, fondee

Les m'-’m&d;_é‘-ﬂ:.‘ﬁ‘rifl cultivaient certainement
A 9 uud:- vignes sur le coteau qui domine e

qu"_]‘i:{“o;ﬁ:‘quc travaille aujourd'hui Cyril Judll!l;_l}l\
P.c.{u it P““ ses parents, le domaine compte aujourd hui
;‘L?n]ix Trois de ses cuvées ont requ une €toile. Ce rose
n;scrnEIc 60 % de meunier, 30 % dc_pmn: et 10 % de
chardonnay des années 2008 et 2007. Un peu de vin rouge
de meunier (12 %) lui donne une teinte orange pile. On
aime sa vive effervescence, son nez ouvert, cnrn_pl_c\c_
legérement grillé, et son corps charpente el droit. Faible-
ment dosé, l'extra-brut Sélection (154 20 €) résulte d'un
assemblage identique au précedent. d la reserve du vin
rouge. Une vinification partielle en filt de réemploi (10 %)
a suffi pour donner un coté boisé - des notes d'amande
grillée - & ce champagne ferme et long. Pale, fraiche, voire
nerveuse, la cuvée Prestige (10 000 b.), & majorité de
chardonnay (80 %, le solde en pinot noir), saura viellir

quelques années, (RM)

VIGNOBLE DE LA JARNOTERIE L'Elégante MR 2010 **

(] 60000 @ 53B¢

— Trss regulier en qualité, ce domame réalise ic un

beau triplé avec, en téte cette cuvee bien nommée, qui 4
participe @ la finale du grand jury. Le charme opére dés
Folfaction, & travers des senteurs de fruits frais et de grille
(six mois de fit). Il se prolonge dans une bouche souple
et delicate, ronde et fraiche a la fois, qui sharmonise
autour des fruits noirs et de quelques notes confites. A
deguster dés I'automne, sur des noix de veau aux girolles
Decore d'une ctoile, le Dom, Mabileau-Rezé 2010
Quintessence (8 4 11 €; 10 000 b.), ample et bien
structuré, appelle plutot du gibier. Empyreumatique,
fruitée et bien charpentée, la cuvée Concerto Vieilles
Vignes 2010 (13 350 b.) est citée.

W O pommique er juuex Fagy

Quintessence 2009 **

iqgues, e .
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un nez comp
| aun leger van
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ViEnes e beo certifie
01, Phus d"une fous
s leur Quimtessence, cuvee

rolonge dans un palas équilibre, ample
tanims serres mas bien fondus, qui fimat avec cicgs
unc touche epicee. Cette boutcille d'unc reclle
ra i altendre tros

ans A maner avec du phicr ou une viande on SiKe
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T CH. LAURIGA Cuvée Bastien 2010 **
B 1lal5¢ 1 = ==l i
n blott au miliey 5 000 LERIER

Sur les galets roulés dea terrasse dé Thur,ja syrah,
majontaire dans | assemblage de ce vin, apporte couleur
el finesse aromatique autour du cassis, de la mire et de
noles réglissées, Le grenache donne de la douceur, du
volume el une géncrosité toute méditerranéenne qui
s'appuie sur la structure du cangnan. L'ensemble a eté
bien élevé, dans la fraicheur d'un mas catalan posé au
milicu de ses vignes sous I'eeil bienveillant du Canigou
Vous aurez grand plaisir 4 avoir tout cela dans votre verre,
en accompagnement d'un rable de lapereau aux pruncaux
ou d'une polenta au beaufort

' 5 GANDINES Péronne 2010
1 111
— 5 famille Dananchet exploite ce domaine depuis

eenérations et cultive ses vignes s_clun \c§ principes

iculture biologique, Elle propose ici un vin Idorcqu;
swvre sur des notes de pamplemousse, de fougere et de

n. La bouche se révele souple et fruitée, sous-tendue

ne agréable trame acidulée. A apprécier a l'apénitif

T

pom. DES FLORETS Supréme 2010
® NS W 0Ty
P ]

Ce domaine, racheté en i‘!_ﬁ_lﬂrupm: une cuyde
wourvedre au nezintense de fruits mirs {cassis)
cglisse, de fumé et de vanille, ragaillardi par de Jégéres

s mentholées, En bouche, le boisé se fait dominint,
totalement étouffer le fruit et les épices, des
mes apportant un surcroit de personnalite, Un
re en devenir, que I'on attendra deux 4 quatre ans
ant de le servir sur du gibier,

ATa

GILLES FLACHER 2010 *
L 12 000 W_i1al5¢
Ce domaine existe depuis 1806, Gilles Flacher ['a

repris en 1991 et, en vingt ans, a porté sa superficie de
1,5 ha & 8 ha, dans les appellations saint-joseph et
condriew. Ce 2010 s’ouvre d'emblée, une touche animale
laissant rapidement place au cassis et aux épices. L'atta-
que est franche, le développement harmonieux, ample,
intense, porté par un boisé de qualité mais qui doit encore
se fondre et par des tanins enrobés, un peu plus austéres
en finale. L'ensemble, bien structure, devrait bien évoluer
d'ici trois a cing ans. Citée, la cuvée Prestige 2010 rouge
(15 20 €; 6 000 b.), pour I'heure moins accessible, plus
marquée par son élevage en barrique, devrait gagner en
complexité aprés quatre ou cing ans de garde.

VIGNOBLE BRISEBARRE Brut *
20 000 2 pEp
51 I'on montre son attachement auy choses
gesics que T'on fait, il ne fait pas de doute que
Briseharre est viscéralement attaché i son appel
au vin en général. President de 'appellation, il ne
une occasion de défendre Vouvray, si pr
gelomeration de Tours et des menaces d
terroir. 1l le démontre aussi par ses o
effervescent est un bel exemple. Le nez est bien pr
avec une palette aromatique allant des notes fn
d'orange et de coing aux impressions de pain gril
pierre a fusil. La bouche tendue se revele mons ¢
Lrative par ses ardmes que par sa [raicheur miners
magme volontiers ceite bouteille servie avec des ceep
pochées. Lesec 2010 (12000 b.). cité, plait auss pOors
nez florul et menthole et son palas de t‘_"_'.”}_,l"n*“:,,

ns dont oe

STEPHANE ET VINCENT PERRAUD Clisson 2006
6 000 M T
SMephane et Vincent l‘crmudwm!m-cnr.m.ﬁ :
de 28 ha autour de Clisson, cie appelée « . pe
Venise » pour son architecture i 'itahenne du XIX% (
ardents defenseurs de leur terroir voient (enfin) kes vis
fa commune classés en crus communaux. Ce 206 fru
d'un long élevage de quarantequatre mois, en e un
magnifique representant, et il a d'ullcurs ét¢ adms au
grand jury des coups de coeur. Ses arguments ? Une robe
encore jeune, doree, brillante et mpide h:-: hu“q;:t
tnn‘*ur! race : pamplemousse, pore et a i conds,
fumes, anis ; un palais puissant, gras, plein, affichant ea
méme temps une grande (raichcur minérale. « Il n'a nen
& envier i un grand blanc de Bourgogne », conclut ﬂ
dégustateur sous le charme. Que dinervous -
Larde de Bresse pour |'accompagnet

o
4
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: . @ DOM. LAURIGA Merlot L 2010 **
. LASSALLE Flevé en fit de chéne 2010 b S50 T
: 3 000 I Py
Ce vin a majorité de sauy 1ENON présente lJnH“{’__
discret, citronné ¢t floral, En bouche, il se montre fras g
5 fin. Un ensemble équilibre et d'une aimable simplicité. 3
n Eﬂ réserver pour un poisson grille. Sont également cits
'g L'Esprit de Lassalle 2011 blanc (54 8 €: 3000 b) o

LEsprit de Lassalle 2010 rouge (54 8 €; 8000 b)

VAN B PAYR

CATALANEN

| B
| MIZT;OT

:Iu MoreL- THIBAUT Vin de paille 2008 * Sl
o 47000 ® iHE ——

{'enfance, Jean-Lue Morel & Michel Thi-
une depuis plus de vingt ans. Leur vip
ir de chardonnay (40%), de poulsard
25 %) et d'une pincée de trousseau,

Autour du vieux mas catalan s'étend un terroir de
cailloux et de galets roulés propice a la production de vins de
qualité. Jacqueline Lauriga est 4 la téte du domaine, en
attendant que ses enfants prennent la releve. Representant

wee un bouquet d'abricol, de coing et de la quatriéme génération de cette famille de vignerons des
iche en attaque, la bouche prend le méme Aspres, elle perpétue avec passion la belle réputation des
¥ une belle impression de douceur. vins de Lauriga, réguliers, harmonieux et équilibrés. Ce
cable, s'accordera avec une larte coup de ceur couronne un merlot, incitation ala gourman-
’ s el a ki Iamande. Avec la méme note, le dise et au plaisir partagé. Le nez s'ouvre sur des parfums de
roussean 2010 rouge (54 8 € ;8000 b.) offre un jol frune poivron grillé et d'épices orientales. Apres une attague
ration. La bouche est vive, les tanins souples e mpkamdugras,labuuchesédpltpa;sesmmesckﬂ]puli
franc. Un vin & carafer avant le service depmnqau.mylenugpa:deswnmmﬁ:w Unebou
R harmonieuse, & ouvrir pour de bons amis et i apprécier sur
de la charcuterie catalane. ]
ALEXANDRE ELLeviy
Cette cuvée Prest o D COB 2010 .

12 €51 Signte Alegnds
de Jean-Pierre, lequel once Alevindre

evin, fils

X conduit e domg a W . F 3 i I3
plus dc trenloding ans I;r- \r‘nd.:':-l\n:nr‘:::ﬂmw amean de Buisson 3 Ladoes _“m__l‘
oblenir un raisin bien mi g octobee pour su I mont sous la coll ’ B0y et sing
. T T, un Elevage en filt pendant . p ne de Corton. Les Jacoh,
! peutctre la recette gagnante. Ellea permis en oyt L e 1946. peuvent voir leurs appes miiriy
“ir ce superbe 2010 qui allic rondeur et ming sole ¢ climat des Basses Mourotes, Siuc entre 300 g
*. Le nez estun elégant bouquet de fleurs d'acacia ot 130 m d"altnude, Siw I--.I'-"'II‘CN'LII‘ ala barbe hi; e
s minérales, et la bouche, soutenve par acidité, urnom de Charlema me) al ik blanche »(k
du gras et une grande richesse aromatique. Idéal o e S & - @ 1€ Visage pile, son Tegard eyt
Pour Acoompaer sl Mksos A Tl s Sanss dore. Son bougquet affiche des notes de vanille ™ais aussi
Vaucoupin 2010 (8 4 11 €; 8 nfn!bu_l :Inrcn_g:'ﬁ de fleurs jaunes. On retrouve, dans une bouche suave, e
arrive juste dermére avec une étoile. Li encore, ¢ use de ['elevage, ass 4 it
!II:I]\'[.kiIl:' 1|ll||L.! tr: i’t‘\[\mm(r. oF qu ne i r“'-f‘t nen ,‘ o - st .L\‘..n)l'l] d" notes ﬂlll'tﬂks i mivitent
e 5 e O e e rondpuc dans i Vosgros  decouvtir ce vin des cet hiver, Pourquoi ne pas le servir
2010 (84 11 €;4000b).cité avec un mets « royal », comme un souffié de
SauCe aux ecrevisses ?
@ DoM. DU MOULIN Fioren
By on e
DOM. J_A_COB Les Carriéres 2010 = — __;nm L
B T e —
o 1300 W w3me j
ndomaine de 12 ha dans onge appellations situé g .
pied de la montagne de Corton et conduit depuis 2006 oreu
Damien Jacob. 25 ares du vignoble sont dédiés a ce corton Mhﬂ

dap« s jeunesse, comme en temoignent les reflets viokines
qui ornent sa robe. Au nez, le boisé de I'dlevage domine L
encore sous des accents torréfiés et vanillés, les fruits [i o T
Touges restant en retrait, complétés par une pointe d'épi- B
ces. La bouche attaque avec franchise et nettete, et affiche
un bon volume et une trame tannique solide, laquelle
permettra i ce vin de bien vieillir pendant les quatre ou
cing prochaines années.

pow. Jacos 200%
i 18000 @ TTiTse
= La famille Jacob, originaire de Ladoix, Sillustre
sguliérement pour sa production de ladoix blanc : elle est
4 nouveau au rendez-vous avec ce 2010 loin d'ére

fidentiel. Vetu d'une robe claire lumineuse, ce dernier fruits & eau-dowvie, o' RE= |
| ;"::uh' des parfums délicats de fleurs jaunes, de citron et pointe mentholée. [ 4 ;;m ‘:I'm .t e
de fruits exotiques, que I'on retrouve dans une bouche vive ooncentration et son caractére charng. et ﬁmmm' 1:
¢t longue. Un vin équilibré et tonique, & boire ou & fanins, déja presque veloutés, soutiennent une ma collone
conserver un an. Cité, le ladoix 2010 rouge (15 000 b.) expression reglissce et chaleureuse en finale, Une bouteille s
eduit par son bougquet « trés pinol » (cerise griotte) un ouvnr apres _Jm_t ans de garde. Notée deux étoiles &
nen torréfié et par son palais frais aux tanins serrés. A ;’a‘a";): cuvée Vieilles Vignes 2009 blanc sec (54 8 €;
atiendre trois ans. .)se distingue par ses ardmes épicés et sa

due 4 un elevage sous bois. Le Vieilles Vignes 2010 rouge
(84 11 € ; 20 000 b.) décroche une éode. On V'attendra
deux ans

PATRIMOINE DES TERROIRS
ASSOCIATION DE VIGNERONS

Blog : www.patrimoinevin.canalblog.com

Email : patrimoinedesterroirs@laposte.net

Tel : +33.3.81.91.84.30 - +33.6.87.46.16.20 E_1I|' i n 5_ [: ﬂ IT'I
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