
Tarte aux pommes et à la cannelle

Ingrédients :

1 portion de pâte à tarte aux noisettes et à la cannelle
des pommes

3-4 cuillères à soupe de noisettes moulues
cannelle
sucre

Préparation :

Abaisser la pâte à tarte et foncer un moule, piquer le fond avec une fourchette
Parsemer 3-4 cuillères à soupe de noisettes moulues

Eplucher les pommes et couper en morceaux ou en tranches, disposer sur les noisettes moulues
Saupoudrer généreusement avec de la cannelle et du sucre
Cuire dans le four préchauffé à 220 degrés 30-35 minutes
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