




APPLE COCONUT CAKE
(attention les mesures sont en "cups". Au pire, utiliser un verre de 25 cl 

185g de beurre (ou de crème fraîche)
1 cup de sucre en poudre
4 oeufs
3 cups de farine
1 cup de poudre de lait de coco déshydraté
2 cups de bouillie de pommes
1 sachet de levure
1cc de quatre épices

Faire chauffer le four à 180°.Bien battre ensemble la crème et le sucre. Ajouter un à un les oeufs en continuant de battre. Incorporer la farine et la levure ainsi que les 4 épices et la poudre de lait de coco. Finir en ajoutant la bouillie de pommes. Verser la préparation dans un moule  tapissé de papier sulfurisé et faire cuire environ une heure. 

Enjoy your tea-time!

