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Clafoutis aux griottes et a 'amande

Ingrédients

Progression

Recette pour : 4 personn
Préparation : 5 minutes
Cuisson : 25 minute

200 g de cerises griottes
2 oeufs

3 cuilleres a soupe de
créme fraiche

50 g de sucre semoule
50 g de poudre d'amande
1 cuillere a soupe de
maizena

Beurre

Cassonade

24 - Préchauffer le four a 170°.

»2 - A l'aide d'un pinceau, badigeonner 4 cercléanfdtre 10 cm) de beurre
pommade puis chemiser avec de la cassonade. Délesseercles sur une
plague a patisserie recouverte de papier sulfurisé.

3 - Dans un saladier, mélanger au fouet électrigupoudre d'amande, la
maizena, le sucre semoule, 1 pincée de sel etelgfs.ancorporer ensuite la
creme fraiche, en prenant soin de ne pas tropillerM@appareil.

4 - Répartir un peu d'appareil a clafoutis danséesles. Répartir les cerises et
verser le reste de I'appareil.

5 - Faire cuire pendant 25 minutes.
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