Petits pains au roquefort pour repas express
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Ingrédients
Petits pains au lait ou brioches
1 paquet de Roquefort
3 c à soupe de crème fraîche
Poivre, muscade [ facultatif ]
P de Terre précuites surgelées

Prendre des petits pains au lait et les entailler à 3/4 de leur hauteur. Avec le pouce écraser la mie, sans percer le fond. 

Passer au mixer un paquet de Roquefort avec la crème fraîche. Ne pas saler, mais poivrer. Farcir les petits pains et les ranger dans un moule à tarte, fente vers le haut. 
Dans un autre plat déposer quelques pommes de terre surgelées. Programmer le four [ chaud ] pour 20 minutes de cuisson, qui se terminera à l'heure du repas.

Quand les petits pains auront fini de se dorer dans le four leur croûte sera croustillante et l'intérieur moelleux fondant. Les pommes de terre seront de même... 
 CookEco



