Pate sablée (moule diametre 24-26 cm)

Une pate sablée idéale pour les tartes, possildiéajouter de la cannelle, trés bonne base
pour une Tarte de Linz.

250 grs de farine

125 grs de sucre en poudre
125 grs de beurre mou

1 ceuf

Mélanger tous les ingrédients dans I'ordre sans pegdrir. Laisser reposer la pate au frigo

avant d’étaler.
Possibilité de rajouter de la cannelle dans lagmagon.
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