IGP Coteaux de I'Ardeche Syrah

e  Levigneron: David Dupré

e  Production annuelle moyenne: ..... btles
. e Degré Alcoolique : .....%/vol
o e Disponibleen:75cl

5
7 e  Cépage(s) : Syrah 100%

'{ e Type de Sol : Argilo-calcaire
/ Rendement : 50 hl/ha

[ ]
e Age desvignes : 20 ans
e Vendange : mecanique
GrandVindela —
vallée du Vinification:
Vinifié de fagon traditionnelle: égrappage, délestage et cuvaison
Rhone de 10 jours.
Elevage:
Cuve

«Au nez puissant développant des arémes petits fruits rouges,
cassis et mires, avec des notes épicées. Au tanin puissant, rond
et structuré, il accompagnera charcuteries, gibier a plumes et
rétis, ainsi que tous vos fromages..»

Tenue et conservation

Gastronomie — Accords culinaires : :
Servir = TR °C 207

Accompagne : charcuteries, gibier a plumes et r6tis, ainsi que = | F\[,,g;mm R_

tous vos fromages
SYRAH ﬂ

Récompenses :

* 85/100 Gilbert & Gaillard 2014

2012

NIGIEK

SYRAH

O
Le MOT DU VIGNERON :

Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]
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Z=hS LGP Coteaux de I'Ardeche Syrah

e  The winegrower : David Dupré
e Annual production : ......... btles
e %Alc.:...... %/vol

Available in : 75 cl

Grape Variety(ies) : 100% Syrah

HU'JAR?
. Type of soil : Clay and limestone
i kY Yield: 50 hi/ha
Age of the vine: 50 years
e Harvest: mechanical

Grand Vin de la
4 Vinification:
vallée du
Rh Vinified in the traditional way: stalking, shedding and
one maceration of 10 days.
Maturing:
In tank

« Pleasant nose of red berries with a peppery note. Supple
attack, melted concentrated, ripe palate with a refined, well-
integrated exuberance and lovely harmonious impression..”

Aging potential :

Culinary agreements :

To serve to ............ °C ]

With food : o

meats, game birds and roasts, and all your cheese “1 F\,wﬁ;}ﬂ,m
IGIER_
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AWARDS :
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Winemaker comments ::

Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]



